


I~d
e
-
Ll
—t
[ a—
—
<T
[ =




2023 folumano muito marcante, de muita trans-
formacao e resiliéncia na Gastromotiva.

Também foi um ano de celebrar grandes mar-
cos e conqguistas! Completel 50 anos, uma ida-
de bastante significativa, que traz muito apren-
dizado devido a tudo gue experienciel nhesse
meio século. Foram 20 anos de empreendedo-
rismo na Gastronomia Social, o que me faz re-
fletir sobre os proximos 20 anos da organiza-
Cao0, Uma vez gue ja atingiu a maioridade.

Outro aniversario significativo para mim foi o
de 7 anos do Refettorio Gastromotiva, espa-
CO onde me conecto com o gue mais gosto de
fazer. Servir, conectar pessoas e criar projetos.
Me reinvento sempre gue estou la. O grande
presente desse simbodlico aniversario foi poder
receber grandes chefs do mundo, assinando
menus iInovadores e utilizando os ingredientes
disponiveis integralmente, para marcar o inicio
da operacao do nosso primeiro Restaurante
Gastrondmico Social. Um negocio de impacto
dessa engrenagem qgue é a Gastromotiva.

Nossos cursos de capacitacdao e nossas Cozi-
nhas Solidarias e Gastrondmicas Sociais con-
tinuaram causando muito impacto na vida de
milhares de pessoas e também de nossos alu-
nos, cozinheiros e empreendedores sociais em
suas comunidades por todo o Brasil e Cidade
do México. Além do nosso projeto piloto de de-
senvolvimento territorial no Amazonas, que esta
pronto para ser replicado em outras regides e tra-
zer solucoes locais.

Dos reconhecimentos recebidos ao longo do
ano, destaco o prémio Melhores e Maiores, que
completou 50 anos em 2023, concedido pela
Revista Exame. Fol a primeira vez que eles in-
dicaram a categoria “Empreendedor Social” do
ano e, para mim, fol uma grande honra conguis-
tar esse prémio representando o trabalho de
toda nossa equipe e conselho consultivo. Apro-
veito aqui para celebrar e manifestar a minha
gratidao mais uma vez.

Fazer parcerias e construir pontes € um grande
ativo da Gastromotiva, e tenho muito orgulho



das que fizemos durante essa trajetoria. Conta-
MOS COM OS parceiros de sempre, € novos gue
estao por vir para juntos impactarmos 10 mi-
hdes de pessoas até 2030.

Desejoum 2024 de muita transformacao social,
dighidade, afeto e conquistas para todos. E que,
por aqui, junto a nossa rede de colaboradores,
voluntarios, parceiros, doadores e patrocina-
dores, a gente continue causando impacto so-
cioambiental, através da Gastronomia Social, e
gue no final do ano a gente possa celebrar um
ano de eficiéncia, escalabilidade e estabilidade.

Um grande abraco e boas festas!
David Hertz '
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Caros,

a muito tempo atuo no mercado
da gastronomia. Passei e gerencieli
redes, do primeiro setor, de bebi-
das e alimentos por muitos anos.
Sempre me satisfiz, mas, da pan-
demia para ca, sentia que faltava
algo para me sentir 100% preen-
chido, entao comecel a ir em bus-
ca de um novo proposito.

Foi quando me conectel com a
Gastromotiva, e tive a oportunida-
de de migrar minha carreira para o
terceiro setor. Iniciar o ano de 2023
dirigindo todo o ecossistema da or-
ganizacao e conhecer os desafios
desse novo mundo, fol muito en-
grandecedor e gratificante.

Na Gastromotiva, a gente vé o im-
pacto do nosso trabalho quase que
de imediato. Aqui, temos o arduo
trabalho diario de transformar so-
clalmente a vida dos beneficiarios

dos varios projetos gque desenvolve-
mMos. E isso € muito motivador!

Ao longo do ano, foram muitas con-
qguistas e bons momentos aqui Vvi-
vidos, para celebrarmos. Destaco a
abertura do nosso Restaurante Gas-
trondmico Social para o almoco do
publico. Uma decisao que foi cal-
culada passo a passo e planejada
Nnos minimos detalhes para agregar
a Nhossa nobre missao de impactar
cada vez mais pessoas.

Para 2024, espero mantermos as
parcerias construidas em 2023, e
as que ja existiam antes da minha
entrada, além de buscar mais par-
Celros gque gueiram se unir a hossa
rede para combater a inseguranca
alimentar e o desperdicio de ali-
mento, fortalecendo o movimento
da Gastronomia Social.

Um grande abraco a todos,
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Faco parte da Gastromotiva ha quatro anos
e tenho um orgulho imenso de fazer parte do
time de Conselheiros desta organizacao séria,
transparente e tao necessaria o NOSSO pals.
—m 2023 tive a responsabilidade de representar
nosso fundador, David Hertz e toda a rede da
Gastromotiva no recebimento do prémio dos
Melhores e Malores, da Revista Exame. Fol um
momento especial, porque este prémio, de alta
credibilidade e alcance representa uma coro-
acao, um reconhecimento ao nosso trabalho,
a0 NOSSO hegocio que impacta positivamente
tantas pessoas em nossa socliedade e gera ren-
da digna, qualificando empreendedores.

OrcoO para que mals pessoas, empresas e par-
ceiros se juntem a este movimento da Gastro-
motiva e que possamos ajudar a construir um
mundo com mais fraternidade e oportunidade
para todos.

Pontes
tromotiva,
o gerente
da Brasil.
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REFETTORIO GASTROMOTIVA

A volta da oferta de refeicdes dentro do Refetto-
rio Gastromotiva marcou um momento de grande
significado para a comunidade local. Este espaco
emblematico, dedicado a oferecer refeicdes soli-
darias para pessoas em situacao de vulnerabilida-
de social.

A principal missao do Refettorio Gastromotiva é
proporcionar refeicdes de qualidade para agueles
gque enfrentam dificuldades socioecondmicas. A
reabertura do espaco significou mais do que ape-
nas alimentacdo; representou uma fonte vital de
apoio e solidariedade para individuos e familias
em situacao de vulnerabilidade.

A reabertura também teve um impacto significa-
tivo na pratica profissional das turmas do Rio de
Janeiro. Profissionais da gastronomia e volunta-
rios encontraram no Refettorio ndo apenas uma
oportunidade de contribuir para uma causa no-
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bre, mas também um ambiente para desenvolver
suas habilidades e experiéncias profissionais.

Em resumo, a reabertura do Refettorio Gastromo-
tiva ndo apenas atendeu as necessidades basicas
de alimentacdo das pessoas em vulherabilidade
social, mas também teve um impacto profundo
na comunidade, proporcionando oportunidades
de desenvolvimento profissional e formacao para
as turmas do Rio de Janeiro. Nosso espaco € um
simbolo de esperanca, solidariedade e empodera-
mento na cidade do Rio de Janeiro, e um modelo
para ser replicado em outras localidades.




DEPOIMENTO DE PARCEIRO DO PROJETO

‘ ‘mos gue destacar o exercicio de direito a cidadania para
pessoas em situacao de rua na periferia da cidade do Rio de
Janeiroairemum Restaurante (como eleschamam o Refettorig
Gastromotiva) e serem servidos e estarem num lugar |i
onde eles sao muito bem-vindos isto faz toda a difere
oS almocos de guinta feira era um evento. E a possibilj
de comer e aprender sobre determinados pratos que
comeramantes.Estaparceriafoifundamentalparagquea
pessoas que nunca tinham ido a um restaurante puc
comer num lugar adequado.

Patricia Cristina de Sousa
Diretora do Centro Pop José Saramago.
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Passado o periodo emergencial, aprimoramos o
modelo de impacto do Programa das Cozinhas So-
lidarias. Que passaram a ter como foco principal
garantir a sustentabilidade das cozinhas atraveées de
um programa de aceleracdo, oferecendo o suporte
necessario para gue os cozinheiros continuassem
fornecendo refeicdes para agueles que mais pre-
cisam e ao mesmo tempo pudessem gerar renda
com seus produtos/negdcios. Assim, o programa
fol “rebatizado” para Cozinhas Gastrondmicas So-
clals.

Em abril atingimos um novo marco relacionado a
expansao territorial do programa, levando a meto-
dologia de desenvolvimento comunitario da Gas-
tromotiva para o estado de Minas Gerais, onde im-
plantamos uma cozinha social de base comunitaria
na cidade de Antdénio Dias.

Viabilizamos a manutencdao de outras 44 unidades
nas cidades do Rio de Janeiro, Sao Paulo, Curitiba,

COZINHAS GATRONOMICAS SOCIAIS: AMPLIACAO DE IMPACTO

Salvador, Manaus, Mato Grosso e Mato Grosso do
Sul, consolidando o programa como um importan-
te pilar da Gastromotiva no trabalho de combate a
fome e a inseguranca alimentar.

Implantamos o roteiro de aceleracao com o obje-
tivo de dar continuidade ao desenvolvimento das
INniciativas apoiadas pelo Programa Cozinhas Soli-
darias Gastromotiva, identificando os modelos de
negocios, produtos e servicos na area de gastro-
nomia, desenvolvidos de forma associada as uni-
dades de producao. Convocando as organizacodes,
cozinheiras (0s) e empreendedoras (es) sociais for-
madas(os) no Programa Cozinhas Solidarias Gas-
tromotiva a apresentarem as suas propostas de
trabalho para construcao e pilotagem de negodcios
com a assessoria técnica da organizacao.
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A pandemia do virus SARS-CoV-2 resultou em um
aumento significativo do desemprego no Brasil, afe-
~tando aproximadamente 14 milhoes de brasileiros em
2020, conforme dados do Instituto Brasileiro de Ge-
ografia e Estatistica (IBGE, 2020). Alem disso, o In-
queérito Nacional conduzido pela Rede Brasileira de
Pesquisa em Soberania e Seguranca Alimentar (Rede
PENSSAN), no final de 2020, revelou que a fome teve
um salto de 27%, indicando que mais de 50% da po-
pulacao brasileira estava vivendo em situacao de in-
seguranca alimentar (PENSSAN, 2021). Nesse pano-
rama alarmante, que deixou clara a necessidade de
ajuda para o enfrentamento da latente realidade, que
o Projeto Cozinha Solidaria foi criado.

Considerando o direito a Seguranca Alimentar e Nu-
tricional (SAN) e diante da evidente desigualdade so-
cial e das violacdes significativas desse direito entre
a populacao dos territorios atendidos pelas Cozinhas
Solidarias, surgiu o Programa de Monitoramento da
Inseguranca Alimentar (MIA). A Iniciativa nasceu da
necessidade de acompanhar, monitorar e avaliar o

nivel de Inseguranca Alimentar das familias benefi-
ciarias das Cozinhas Solidarias em trés comunidades
distribuidas em diferentes estados brasileiros, a sa-
ber, Rio de Janeiro, Sdo Paulo e Parana. O objetivo
principal do MIA foi, nao apenas observar os impac-
tos imediatos, mas também analisar a evolucao do
estado de Inseguranca Alimentar desde o inicio do
programa nesses territorios especificos.

Tendo como principal instrumento de avaliacao a Es-
cala Brasileira de Inseguranca Alimentar (EBIA), que
avalia de maneira direta a Inseguranca Alimentar e
Nutricional em uma populacao, tinhamos como ob-
jetivo acompanhar 150 familias em dois momentos
distintos, observando e avaliando os impactos das
entregas de guentinhas e cestas basicas secas e ver-
des, e dos dialogos regulares com as mulheres bene-
ficiarias, relacionados a saude, alimentacao saudavel
e sustentavel. |

Na primeira fase de aplicacdo da EBIA no Progra—
ma, houve a participacao de 212 familias. No entanto,
devido a desafios especificos relacionados as condi-
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coes e dificuldades de vida nos territorios nos quais o
Programa foi executado, a permanéncia de algumas
familias nesses locais tornou-se inviavel. Dessa for-
ma, na segunda aplicacao da EBIA, contamos com a
participacao de 131 familias.

Ao analisar os dados obtidos nas pesquisas, fol pos-
sivel constatar uma notavel reducao nos niveis mais
criticos de Inseguranca Alimentar (1A). Em Sao José
dos Pinhais (Parana), durante a primeira coleta da
EBIA, aincidéncia de inseguranca alimentar grave en-
tre as familias acompanhadas era de 80%. Na segun-
da aplicacao, esse numero diminuiu expressivamente
para 9%. Em Jardim Gramacho (Rio de Janeiro), 79%
das familias monitoradas estavam em estado grave
de |A na primeira coleta, enquanto na segunda apli-
cacao, esse indice caiu para 66%. No Jaguarée (Sao
Paulo), na primeira analise, 61% das familias apresen-
tavam Inseguranca Alimentar grave, reduzindo signi-
ficativamente para 27% na segunda coleta.

Considerando o panorama geral, na primeira aplica-
cao da EBIA, 72% das familias monitoradas estavam
em estado grave de |A. No segundo momento de

“analise, esse percentual declinou substancialmente

para 29% dessas familias

Em sintese, pode-se observar que o Projeto de Mo-
hitoramento da Inseguranca Alimentar, através das
acodes regulares de Educacao Alimentar e Nutricio-
nal e promocao de refeicoes de gualidade, através
das Cozinhas Solidarias e da entrega periodica das
cestas, demonstrou ser uma ferramenta de impacto
eficaz na promocao de praticas alimentares sauda-
veis e sustentaveis, visando mitigar a prevalente In-
seguranca Alimentar (I1A) nas familias atendidas.




CADERNOS DE RECEITAS

Dando continuidade ao desenvolvimento da
série de cadernos de receitas “Comida Que
Transforma: da cesta basica ao prato”, com ela-
boracao de receituarios regionais com prepa-
ros construidos a partir dos insumos da cesta
basica, desenvolvemos neste ano, o caderno
da regiao Sudeste. As receitas foram constru-
idas por chefs e cozinheiros sociais da nossa
rede e os exemplares foram distribuidos, junto
as cestas basicas, para familias em inseguran-
ca alimentar leve e moderada, na comunida-
de Quatro Rodas, em Dugue de Caxias, onde
apoiamos a cozinha da Organizacao Social
HAJA. Seguimos, pelo segundo ano consecu-
tivo, comprometidos com a valorizacao da cul-
tura alimentar local, contemplando a rentabili-
dade mensal dos insumos e o balanceamento
nutricional.




Desenvolvido em parceria com o Instituto Acari-
quara e o Nucleo Socioecondmico da Universidade
Federal do Amazonas (UFAM), o projeto tem como
foco promover o acesso a proteina para a popula-
cao dacomunidade Sao Sebastiao naregidao do Alto
Rio Urupadi, Maués/AM, devido a escassez sazonal
de alimentos intensificado pelas mudancas climati-
cas. Foram implementadas acdes de avicultura cai-
pira como uma alternativa para a disponibilizacao
direta de proteina animal, bem como, a possibilida-
de de integracdo com outros sistemas de produ-
cao de alimentos como as hortalicas e tubérculos
(macaxeira, cara, etc). A iniciativa gera uma gama
de alimentos alternativos ao pescado, garantindo a
seguranca alimentar dessas comunidades.

A Avicultura Caipira € uma acao construida cole-
tivamente, sendo demandada pela comunidade,
possibilitando a formacao de boas praticas para
20 familias na comunidade, tendo como foco, as

mulheres da comunidade. Em 2023, o projeto teve
a participacao de 10 mulheres, liderancas locais, e
outras 30 mulheres da comunidade, destacando-se
dentre as participantes, as mulheres jovens da co-
munidade nas faixas etarias de 14 a 30 anos.

No ano de 2023, houve a realizacao da fase 2 do
projeto, denominada de replicacao, atuando como
etapa de reproducdao dos conhecimentos técnicas
adquiridos o curso de capacitacao realizado, por
meio do envio de 22 lote, contendo 170 aves.

Para garantir a eficiéncia do projeto, foram cria-
das instalacdes adeguadas para a saude, conforto
e higiene dos animais. Sera realizado também um
acompanhamento técnico em parceria com o NU-
SEC, Universidade Federal do Amazonas (UFAM) e
Instituto Federal do Amazonas (IFAM) do munici-
pio de Maueés.
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O Projeto de Desenvolvimento Comunitario Inte-
- grado, motiva-se pelo entendimento que o desen-
volvimento comunitario local € a combinag¢cao e or-
questracao de uma serie de acdes gue objetivam a
diminuicdo das desigualdades em uma determinada
regido, localidade ou comunidade a partir das suas
proprias potencialidades, caracteristicas e ativos. O
Projeto configura-se como tecnologia social, envol-
vendo o engajamento de pessoas em processos co-
munitarios para potencializar a autonomia, fortale-
cer a participacao cidada dos diversos sujeitos em
seus territorios, e promover espacos de didalogo e de
construcao coletiva. Sendo um vetor de mudanca lo-
cal atraves de praticas que reconhecam a alimenta-
cao, em todas as etapas do ciclo, como ferramenta
de desenvolvimento econdmico, social e cultural, que
promova uma melhor qualidade de vida de cada indi-
viduo e promova impactos positivos sustentaveis ao
meio ambiente. As atividades idealizadas com a co-
munidade, mantém o foco de dentro para fora. Ope-

racionalizadas atraves de pontos principais: |) o pri-
meiro passo € onde a comunidade identifica e diz o
que precisa; II) o segundo passo diz respeito a iden-
tificacao e conexao dos recursos locais (habilidades,
conhecimento, relacionamento, pessoas, materiais,
oportunidades e tempo); |ll) ciclo virtuoso de forta-
lecimento do trabalho conjunto e inicio do processo
de avaliacao processamento de novas oportunidades e
aprimoramento das atividades gue foram alcancadas.

No ano de 2023, as atividades foram concentradas
no diagnostico social dos territorios Compensa e Par-
qgue das Tribos, por meio de ferramentas de Diagnos-
tico Rapido Participativo - DRP. A oficina foi realiza-
da com 21 moradores do bairro da Compensa e 11 do
Parque das tribos. E foram divididas em duas etapas:
) Roda de apresentacao das intencdoes do projeto
nara o alinhamento de expectativas; II) coleta de da-
dos referente a cada uma das iniciativas, correspon-
dendo ao perfil empreendedor local, aos negdcios/
INniciativas e seu estado de desenvolvimento, resgate
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historico e capacidade operativa, as expectativas e
possibilidades de impacto e transformacao local.

Durante o processo de diagnostico, a presenca do
apoio local fol essencial, destacando-se a contribui-
- ¢cao das mobilizadoras e articuladoras Renata Peixe-
-boi, no Pargue das Tribos e Angelita Batista, na Com-
pensa. O perfil do publico participante das atividades
corresponde a 80% mulheres, em sua maioria na fai-
xa etaria de 26 a 60 anos de idade (60%) contendo
mulheres pardas, indigenas (no territério Parque das
Tribos esse indice fol de 100%) e pretas. Destaca-se
a conclusao das séries da educacao basica como um
relevante indicador para o grau de instrucao dos par-
ticipantes, correspondendo a 40% dos participantes
que concluiram o ensino méedio. Com relacao a ocu-
Pacao e renda, o diagnostico apontou que 40% deles
exercem atividades econdomicas informais, sem vin-
culo empregaticio, e outros 10% que se encontravam
em situacao temporaria de desemprego.

Como resultado produzido no ano de 2023, tem-se
O avanco no processo de ideacao e a construcao do
plano de negocio dos beneficiarios do programa. No
territdorio da Compensa foi idealizado o Buffet Comu-

nitario Arte na Cozinha, que considera a diversidade
cultural e inclusao como essencial para o processo de
transformacao através da comida, na iniciativa, des-
taca-se o trabalho com populacdes indigenas da et-
nia Warao que migraram da Venezuela. No territorio
Pargue das Tribos, fol idealizada a iniciativa “Cozinha
dos Povos Indigenas”, que considera os ingredien-
tes regionais, para producao de alimentos de consu-
Mo com o sabor da Amazonia, como essencial para
a transformacado através da comida. Possibilitando a
potencializacao do comeércio local desses produtos,
bem como, o resgate cultural de diferentes povos in-
digenas que vivem na comunidade Pargue das tribos
atravées do sabor de ingredientes tradicionais indi-
genas, como um vetor de empoderamento feminino
iIndigena por meio de um trabalho dignho ligado dire-
tamente a tradicao do preparo dos alimentos.
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Em 2023, a Gastromotiva alcancou um marco signifi-
cativo ao expandir sua presenca para 20 estados, pro-
porcionando acesso a conhecimentos gastrondomicos
por meio de cursos online inovadores, como o “Juntas
na Mesa e nos Negocios” - guem tem modulos online
SINCronos e assincronos voltado para um publico ex-
clusivamente feminino - e o “Micronegocios em Gas-
tronomia” - curso completamente online e assincrono
voltado para aprimorar as habilidades de peguenos
empreendedores em todo o Brasil.

Essa abordagem permitiu que individuos de diferen-
tes estados participassem dos cursos de acordo com
sua disponibilidade, promovendo inclusao e democra-
tizacao do acesso ao ensino profissionalizante na area.
NoOs cursos em guestao os estudantes tiveram acesso
a conteudo de Boas Praticas na Manipulacao dos Ali-
mentos, Gastronomia Social, Aproveitamento Integral
dos Alimentos, Educacao Financeira, Legalizacao de
Microempreendimentos, entre outros conteudos de-
senvolvidos para a implementacao e desenvolvimento
de um empreendimento gastronomico.

A parceria estabelecida com o Centro Universitario Au-
gusto Motta no Rio de Janeiro (UNISUAM) para a reali-

Zacao dos cursos de formacao em cozinha e empreen-
dedorismo, destaca o compromisso da Gastromotiva
em colaborar com instituicbes académicas respeita-
veis, fortalecendo ainda mais a qualidade e o reconhe-
cimento de seus programas educacionais. A sinergia
entre as duas entidades contribui para o desenvolvi-
mento de profissionais qualificados e capacitados no
campo da gastronomia, promovendo um impacto po-
sitivo no setor e na comunidade em geral.

Além disso, a Gastromotiva reforcou sua dedicacao a
educacao culinaria com cursos hibridos, oferecendo
uma experiencia de aprendizado gue combina elemen-
tos presenciais e virtuais. Essa estratégia visa atender
as diversas necessidades e preferéncias dos estudan-
tes, proporcionando flexibilidade e interacao pratica.

Esses avancos representam um importante capitulo
na trajetdria da Gastromotiva, evidenciando seu papel
fundamental na formacao e capacitacao de individuos
em situacao de vulnerabilidade social. A organizacao
continua a cumprir sua missao de inspirar e transfor-
mar vidas por meio da gastronomia, consolidando-se
como uma referéncia no cenario educacional e gas-
trondmico do pais.



DEPOIMENTOS DOS ALUNOS SOBRE OS CURSOS

“ curso foi muito enriquecedor,“ui aluna do curso de gastronomia na G
colocou na minha rotina varias in- e gostaria de expressar minha gratidao a to
quietacdes, as aulas tiveram uma pe da Gastromotiva que contribui para meu cr
contribuicaoenormeparamim,au-  mento profissional, aprendizado, erros, acertos e
mentando algumas possibilidades |lorosas descobertas. E incrivel aprender a aproveitar
para o meu dia a dia. Entao, desde 100% dos alimentos de maneira saudavel e sustenta-
ja agradeco muito pela oportuni- vel. Parabéns, Gastromotiva, realizando sonhos!

dade. SO tenho a agradecer. Grati- w5 kiria da Silva Goncalves
dao a todos.

Josilene S. de Jesus Cavalcanti

“omo esse curso me ajudou! Comecei a fazer lanches e almocos para
atraveés do curso eu pude saber o preco de cada item, pude colocar
gue sairia melhor. Me ajudou demais, me abriu os olhos e me deu a
trar nesse mercado. Pude fazer com que meu produto fosse de bo
consegui outros eventos para fazer. Através do curso abri o meu C ;
estou fazendo os tramites para colocar meu produto em feiras. Realmente
VOCés mudaram vidas, refizeram rotas. Muito obrigado Gastromotival

Juliana campos Martins da Silva







- No contexto do desenvolvimento e atualizacao de conteudos digitais para o ambiente Vvir-
tual de aprendizagem, a Gastromotiva realizou investimentos visando a modernizacao de
suas plataformas educacionais. Devido a importancia de manter-se alinhada as tendéncias
tecnologicas, empenha-se continuamente em aprimorar a experiéncia de aprendizado on-
line. A iImplementacao de recursos digitais avancados, como videos interativos, material
multimidia e atividades praticas virtuais, contribuiu para enriguecer ainda mais o conte-
udo oferecido, proporcionando aos alunos uma formacao abrangente e alinhada com as
exigénclias do mercado gastronomico contemporaneo. Para alcancar esse objetivo, a Gas-
tromotiva adotou uma estrategia desdobrada em 4 pilares fundamentais:

A organizacao concentrou esforcos na melhoria cons-
tante dos modulos educacionais oferecidos. Essa ini-
~clativa visa garantir a gualidade e relevancia do con-
teddo, proporcionando aos alunos uma experiéncia
de aprendizado enriguecedora e alinhada com as ul-
timas praticas e tendéncias gastronomicas.

3



A Gastromotiva investiu na otimizacao e melhoria da

plataforma educacional que visa otimizar processos

- como cadastro, selecao e comunicacao com os alu-
nos. Essa abordagem visa tornar a interacdo dos es-
tudantes mais eficiente, simplificando procedimentos
administrativos e proporcionando uma experiéncia
mais fluida e intuitiva.

Reconhecendo a importancia de um ambiente vir-
tual adaptado as suas necessidades especificas, a
Gastromotiva customizou seu Ambiente Virtual de
Aprendizagem (AVA ou LMS). Essa personalizacdo
Visa proporcionar um espaco Vvirtual adeqguado e efi-
caz para o aprendizado gastronémico, atendendo as
- demandas especificas da organizacao e de seus alunos.

—

X Marilia Murakami
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Em consonancia com sua missao de inspirar e trans-
formar vidas, a Gastromotiva desenvolveu o progra-

ma “Conecta Talentos”. Este pilar visa criar conexdoes

~entre talentos emergentes e oportunidades no mer-
cado gastrondmico, proporcionando uma ponte di-
reta entre a formacao oferecida e as demandas reais
da area de gastronomia.

DEPOIMENTO SOBRE
O CONECTA

‘Eoi bem tranquilo o uso da plataforma. Fui
selecionada para a entrevista, no mesmo dia
entraram em contato comigo e marcamos
um teste pratico na cozinha, a entrevista foi
bem tranquila, tive uma nocao de como fun-
cionam as entrevistas para a area de cozi-
nha, quais experiéncias sao necessarias ter
para uma garantir uma vaga na area.

Fernanda Porto
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+1.250.000 +25.100

REFEICOES PESSOAS SENSIBILIZADAS
PROPORCIONADAS | POR ACOES DE EDUCACAO
ALIMENTAR E NUTRICIONAL




+3.600

ALUNOS | PESSOAS SENSIBILIZADAS
CAPACITADOS POR PROJETOS ESPECIAIS




+552.000

PESSOAS SENSIBILIZADAS
DIRETA E INDIRETAMENTE
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ABRASME

AYA Earth Partners
Bloomberg

BR Marinas

BRK Ambiental
Brookfiéld Properties
C-40

Capacitare

Chef Bob

Coca-Cola

Copacabana Palace
Dynamo

Embratur

GALP Petrogal Brasil

Grupo Bemisa
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Imagem Corporativa
Instituto DOAIR

Intrepid Foundation
JP Morgan

Lenny Niemeyer

Matuete

Museu do Amanha
‘Nissan

Pepsico Brasil

Festival Queremos
Quata Alimentos
Real Cestas
Rothschild

Sitawi

Starbucks
Tegra Incorporadora

TT Burger
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Arena Jockey
Armazém do Campo
Acao da Cidadania
Benassi

BRF

Casa do Sardo
Centro Educacional Fernandes Marques
Circo Voador

Clube Organico
Dianna Bakery
Frescatto
Garofalo/Locamatta
Justica Federal
Mapfre

Mao na jaca
Primavera Paes
Queremos!

Slow Bakery
Unilever

PARCEIROS BENEFICIADOS

QUENTINHAS

Coletivo de Mulheres do Morro da Coroa
Cozinha Nem

Farol da Lapa

Capoeira de Rua

Ajude a Ajudar

ALMOCOS COMUNITARIOS

Centro de Referéncia Especializado para
Populacao em Situacao de Rua - Barbara
Calazans (Centro POP)

Consultério da Rua

Instituto lar

José Saramago CP

Yoga de Rua
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Precisamos de parceiros sociais estratégicos gque nos aju-
dem a atingir o nosso objetivo de ser um ativo nas loca-
lidades onde operamos, gerando valor econdmico, social
e ambiental. Como companhia aérea, somos apenas uma
parte dessa rede de solidariedade que envolve tantos ato-
res. Desde 2015, temos a Gastromotiva como nossa parcel-
ra social, pois acreditamos no potencial da transformacao
social pela alimentacdo. No ano de 2023, ficamos muito
felizes de ter contribuido - seja pela doacdo de passagens
aeéreas ou pelo transporte gratuito de cargas - para a am-
pliacao do acesso a alimentacao saudavel e a expansao de
cozinhas solidarias no pais. E emocionante ter a oportuni-
dade de transportar toda a experiéncia da Gastromotiva
para diferentes lugares do Brasil e do mundo.

Gerente de Sustentabilidade
LATAM Airlines Brasil
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Sempre acreditel no poder transformador da gastronomia
e ha Importancia de compartilhar esse conhecimento para
promover mudancas positivas em comunidades ao redor
do mundo. Ao unir forcas com a Gastromotiva, estamos
fortalecendo ainda mais 0 N0sSsO compromisso cCom a causa
social. Ficamos muito honrados de estar auxiliando na ca-
pacitacao de pessoas em situacao de vulnerabilidade, pro-
porcionando-lhes habilidades culinarias essenciais, opor-
tunidades de emprego e, acima de tudo, esperanca para
um futuro melhor.

E inspirador ver oimpacto tangivel que podemos criar quan-
do Nos uniMmos por uma causa comum. Estamos dedicados
a fornecer todo o apoio necessario para gue a Gastromo-
tiva continue seu trabalho incrivel, capacitando mais indi-
viduos e transformando comunidades atraves da comida.

Juntos, estamos alimentando sonhos, nutrindo esperan-
cas e construindo um mundo mais justo e inclusivo através
da gastronomia.

&) -
- 3
v

Socio-Fundador do Chef Bob
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A Brookfield valoriza a responsabilidade social e o desenvolvi-
mento sustentavel. Entendemos que os interesses, a seguran-
ca € 0 bem-estar das comunidades em gue operamos devem
estar integrados as nossas decisdes empresariais. Por isso,
temos orgulho de sermos apoiadores da Gastromotiva, uma
organizacao que transforma vidas por meio da gastronomia
como impulsionadora de transformacodes sociais.

Reconhecemos a importancia do trabalho da Gastromotiva
para criar oportunidades, inclusao e dignidade para milhares
de brasileiros em situacao de vulnerabilidade alimentar. Apoia-
Mmos a entidade desde 2022 com recursos financeiros e, mais
recentemente, com acoes de voluntariado de nossos colabo-
radores, uma oportunidade para engajar Nnossas equipes e ser-
Vir na pratica as comunidades nas regides em gue atuamos.

Parabenizamos a Gastromotiva pelo seu trabalho inspirador e
pela sua missao de combater a fome, o desperdicio e a desi-
gualdade com educacao e empreendedorismo. Agradecemos
a oportunidade de fazer parte dessa causa tao nobre e esta-
mos felizes em ver os resultados positivos do nosso apoio.

Vice

Presidente de Recursos

umanos da Brookfield
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DEPOIMENTOS DA REDE DE PARCEIROS BENEFICIADOS

“ parceria da gastromotiva, gue “ parceria com o Refettorio Gastromotiva ao longo

oferta cursos para os usuarios do
char, abre um campo de possibili-
dades, tal como exemplos de pes-
SOAs que se apaixonaram pela area
e seguiram estudando, inclusive
buscandooutroscursoscomoanu-
tricao. Ao reafirmar a alimentacao
como direito, ndo somente nutre
mas também garante a producao
de autonomia, geracao de renda
e criacao de vinculos. O debate
qualificado em relacdao a seguran-
ca alimentar traz a populacao em
situacao de rua ferramentas para
sua afirmacao de cidadania, tao
valiosa para a afirmacao da vida.

Rose Comunale
Coordenadora da Equipe Cigana do
Consultorio na Rua

do ano passado foi verdadeiramente transformadora
para nossa comunidade. Durante os almocos comu-
nitarios, testemunhamos uma mudanca positiva pal-
pavel. A qualidade da comida e o cuidado no apro-
veitamento dos alimentos despertaram um interesse
genuino entre os participantes, elevando nao apenas
a experiéncia gastrondmica, mas tambem promoven-
do reflexdes sobre seguranca alimentar e nutricional.

André Soares
Coordenador do Grupo Yoga de Rua
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EVENTOS COM A
PARTICIPACAO DA
GASTROMOTIVA

C-40

FicaEco (22 edi¢cao)

Queremos! Festival

50 best talks

Restaurant Week/Burguer Gourmet
Rio Gastronomia

1l Forum SESC Mesa Brasil

Na Edicao do QUEREMOS!, em 2023, festi-
val independente de musica da cena carioca,
que traz atracoes nacionais e internacionais,
a Gastromotiva ampliou a parceria, pois além
de atuar na arrecadacao dos alimentos doa-
dos, através do ingresso solidario, participou
pela 12 vez na praca de alimentacao apelidada
de COMEMOS!. Para o evento, a equipe criou
o produto “O Poder do Molho Gastromotiva”
onde foram produzidas 8 receitas de molhos
com aproveitamento total dos ingredientes
vendidos juntos com a batata no cone. Ope-
rado pela equipe do Refettorio Gastromotiva
e Cozinheiros Solidarios, a Gastromotiva mo-
bilizou mais de 20 voluntarios para atuar na
arrecadacao de alimentos, que somaram +1,3
toneladas. A operacao atuou com um time de
12 pessoas, entre coordenacao e cozinheiros
e foram mais de 250 cones vendidos.
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50 BEST

Com o apoio do evento 50 Best Restaurants,
que anualmente celebra os 50 melhores res-
taurantes da América Latina, e em parceria
com a prefeitura do Rio de Janeiro, realiza-
mos um soft opening para marcar a inaugu-
racao do nosso Restaurante Gastronomico
Social. Contamos com a expertise culinaria
do Chef Virgilio Martinez, eleito o melhor
chef do ano, e da Chef Pia Salazar, reconhe-
cida como a melhor confeiteira do ano, am-
bos responsaveis pela assinatura do nosso
menu. O evento foi prestigiado por jornalis-
tas de importantes veiculos nacionais e in-
ternacionais, como Documennta, Tao, CNN,
Presstrip, Veja SP e Revista GQ. Além disso,
tivemos o apoio de marcas, entre elas Agua
San Pellegrino, Acqua Panna, Azeite Sabia,
Vinicola Guaspari, Bacalhau Caxamar, Copa-
cabana Palace e Moeéet & Chandon.




Virgilio Martinez, Tomas Bermudez, Katia Barbosa,
Juan Coaracy, Rodrigo Sardinha, Alexandra Forbes,
Alejandro de La Pena, David Hertz e Claude Troisgros.




a8\

50 BEST TALKS

O 50 Best Restaurants promove, anualmente,
dentro da programacao da premiacao dos 50
melhores restaurantes da Ameérica Latina, o
50 Best talks, um espac¢o unico de troca, pro-
movendo conexao, aprendizado e inspiracao
para potencializar a Gastronomia Social. Nes-
te ano, fizemos a curadoria do coquetel servi-
do aos convidados do evento que aconteceu
no Teatro Prudential, no Rio de Janeiro.




ha. 0\

RESTAURANT WEEK/BURGUER GOURMET

Presente em mais de 20 cidades brasileiras, a Restaurant Week
é ha 17 anos, um dos maiores e mais esperados festivais gastro-
nomicos do mundo e tem como objetivo criar oportunidades e

acesso a boa gastronomia, movimentando e aquecendo o mer-
cado gastrondmico em periodo de baixa sazonalidade. Durante
o evento, os principais restaurantes em cada cidade preparam
um menu especial, tematico, com harmonizac¢coes diferenciadas
e valor fixo para levar aos clientes experiéncias incriveis. Além
disso, o publico conta também com o evento Burger Gourmet,
que é dedicado as melhores hamburguerias das cidades, para
levar ao publico varias op¢coes de hamburgueres de alta quali-
dade e diversidade de sabores. A cada menu vendido, o cliente
é convidado a fazer uma doacao de R$2,00 para a organizacao
social escolhida que, desde 2022, vem sendo a Gastromotiva.
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ABERTURA DC RESTAURANTE GASTRONOMICO SOCIAL R

Kalyne Alves, cliente numero 1
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51 alunos graduados no curso de auxiliar de cozinha
com foco em jovens de 18 a 29 anos de idade, que vi-
vem na Cidade do México e no Estado do México.

100% de colocacao em estagios profissionais, com
mais de 7.600 horas de estagio profissional e 61% de
empregabilidade.

Formacao de 15 alunos no curso de empreendedoris-
mo e 55% de negodcios formalizados e constituidos.

+ 65 alunos graduados nos cursos de desenvolvimen-
to de produtos para venda, com foco em pessoas com
mais de 45 anos. 35% dos alunos iniciaram um nego-
cio formalizado e constituido.

+ 265 alunos graduados nos 10 cursos oferecidos de
Programa de Formac¢ao Continuada, que objetiva de-
mocratizaraeducacaogastronomicaparaquequalquer
pessoa possa se capacitar e continuar aprendendo,
melhorando assim seu trabalho ou empreendimento.




RODA DE CONVERSA
DIA INTERNACIONAL DA MULHER

Este ano, realizamos uma roda de conversa,
para 30 mulheres, sobre coletivos feministas e
como as acdes das mulheres em grupo tém um
mailor impacto.

SUPERLIGA DA COMIDA E
EDUCAGCAO INFANTIL

Foram realizadas 2 acdes da Superliga, atividades
educativas sobre alimentacao para o publico in-
fantojuvenil.

+ 445 criancas foram impactadas, a maioria delas
eram filhos de mulheres em situacao de prostitui-
Cao, criancas em situacao de acolhimento e orfas
devido a COVID-19.

VOLUNTARIADO CORPORATIVO
4 voluntariados corporativos.
90 pessoas impactadas.

+ 2.200 refeicdes entregues a beneficiarios que Vi-
vem em inseguranca alimentar.

NAVIDAD ESPERANZA
Foram realizados 3 eventos Navidad Esperanza.
100 pessoas impactadas.

COZINHAS SOLIDARIAS

+ 4 500 refeicoes.

4 organizacoes beneficiadas.

150 pessoas atendidas semanalmente.




Alsea
Bank of America

Fideicomiso del Centro Historico
de la CDMX

Grupo Son
La Reina de la Brasa

Oracle




Eu sou Daniel, ex-aluno do Cur-
so de Auxiliar de Cozinha, e pos-
so afirmar que foi uma experién-
cia incrivel que abrangeu todas as
areas necessarias para o meu de-
senvolvimento, tanto emocionais
gquanto técnicas e humanas.

Durante o curso, consegui aprimo-
rar minhas habilidades culinarias
e melhorar minhas competéncias
socioemocionais e sociais. Além
disso, essa formacao me propor-
cilonou a oportunidade de ingres-
sar no ambiente de trabalho da Iin-
dustria de restaurantes.

A Gastromotiva me ensinou a ser uma versao melhor
de mim mesmo, mudou 0 rumo dos meus pensamen-
tos, me fez compartilhar experiéncias na minha area
de gastronomia, e tentou me ensinar que as coisas
podem ser realizadas, que se eu me propuser algo, sou
capaz de alcanca-lo com todas as minhas capacidades.

E uma oportunidade Unica na vida que realmente
transforma vidas, e eu valorizo e continuo desfrutan-
do de tudo o que Gastromotiva trouxe a mim. Es-
tou muito grato a equipe por tras deste maravilhoso
projeto e estou ansioso para continuar melhorando e
crescendo com seus conhecimentos.
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Conhecer a Gastromotiva tem sido
uma experiéncia muito enriguece-
dora pelos cursos gue fiz, como
preparacao de molhos, biscoitos,
cupcakes, petiscos, entre outros.

Tenho gostado muito do trabalho
em equipe ao preparar alimentos
para as cozinhas solidarias. Saber
gque posso contribuir para ajudar
pessoas em situacao de vulnera-
bilidade alimentar é muito gratifi-
cante.

Além disso, o curso de empreen-
dedorismo também foi muito va-
lloso. Percebo gue a cozinha pode
ser uma opcao para minha renda.

Meunome e KarlaMelchor. Antes deingressar nos cur-
sos da Gastromotiva, meus processos de producao
eram rudimentares, eu me sentia iInsegura e precisa-
va direcionar meu projeto. Cada chef contribuiu com
seus conhecimentos para gue meu desenvolvimento
pessoal e ha cozinha pudesse explorar todo esse co-
nhecimento. A Gastromotiva € um lugar onde o fogo
arde nos fogdes e a paixao por continuar aprendendo
e criando, tanto individualmente quanto coletivamente.

* Karla também foi cozinheira so-
lidaria, preparando 65 refeicdes di-
arias de segunda a guinta-feira para
distribuir a pessoas em situacao de
Inseguranca alimentar.
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O Prémio Melhores Ongs é realizado pelo
Instituto Doar em parceria com O mun-
do que queremos, com apoio da Ambey,
com a missao de reconhecer e divulgar
as ONGs do Brasil que mais se destacam
anualmente pela sua gestao, governanc¢a,
sustentabilidade financeira e transparén-
cia. Fomos escolhidos entre milhares de

outras organizacoes.
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O Préemio Melhores e Maiores nasceu com
o objetivo de valorizar e destacar as em-
presas e os empresarios, tao importantes
e fundamentais para o desenvolvimento
de uma cidade, regiao e pais.

Ao longo de todos esses anos, o Prémio

Maiores & Melhores consolidou-se como
o principal mecanismo de concorréncia
e marketing exclusivo entre as empresas,
tornando-o0 como um grande diferencial
entre elas. A categoria Empreendedoris-
mo Social aconteceu pela primeira vez em
2023 e a premiac¢ao da Gastromotiva con-
sagra os 18 anos de atuacao na educacao,
combate a fome e o desperdicio de ali-
mentos através da Gastronomia Social.




Reconhecimento fruto de um minucioso pro-
cessode anadlise,realizado pelo Escritdorio Glo-
bal da CAF International, que garante que to-
dos os recursos direcionados a Gastromotiva
sao utilizados de forma filantropica e trans-

CAF International

parente, transmitindo seguranca para a CAF,
parceiros e doadores.

Para a nhossa organizac¢ao, o selo representa
um importante passo no processo continuo
de aprlmoran!ento E:Ia gestao € _governang:a Bt has been vetted through our extensive review to ensure against the risk of fraud, money loundering,
da Gastromotiva, alem de nos deixar bastan- _ or other illicit activities.

te entusiasmados com novas possibilidades de ks

captacgao internacional junto a novos parceiros. | July 10, 2023 july 10, 2025

lssue Date Expiration Date

Associacdo Incubadora Social Gastromotiva




FICA ECO - FESTIVAL DE
CINEMA

A Gastromotiva conquistou o troféu Omama
Yanomami com o curta “Food Funk Favela”,
em reconhecimento ao impacto gerado pela
organizacao.

Titulo que tem o objetivo de reconhecer as

iniciativas sustentaveis e de lixo zero, gra-
tificando pessoas, eventos, institutos, movi-
mentos e organizagcoes que demonstraram
por meio de intervencoes locais, seu engaja-
mento e comprometimento imediato com a
causa, abrangendo toda a transversalidade
do conceito do Lixo Zero.

SELO SESI ODS

A P
C;\DP\ COMO
& "%,

< SELO SES|

1 ODS
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DESTAQUES NA IMPRENSA

[solados pela seca,
produtores de guarana
passam fome na Amazonia

&

Pacto contra
a fome
Globoplay

LEIA AQUI

Hefettm'ic:‘(.‘u_;—:astmn1utiva__ﬂfaz gas_tr-::mcmmia

com thp§5|tn no cc:-ra"u-t;aé do tht} Abertu ra do

5 Yl restaurante
gastronomico

social
Estadao

LEIA AQUI

Projeto Maués - Amazonas
—~olha de S. Paulo

LEIA AQUI



https://www1.folha.uol.com.br/folha-social-mais/2023/12/isolados-pela-seca-produtores-de-guarana-passam-fome-na-amazonia.shtml
https://globoplay.globo.com/v/11803092/%3Fs%3D0s
https://www.estadao.com.br/paladar/radar/refettorio-gastromotiva-faz-gastronomia-com-proposito-no-coracao-do-rio/
https://www1.folha.uol.com.br/folha-social-mais/2023/12/isolados-pela-seca-produtores-de-guarana-passam-fome-na-amazonia.shtml
https://globoplay.globo.com/v/11803092/%3Fs%3D0s
http://
https://www.estadao.com.br/paladar/radar/refettorio-gastromotiva-faz-gastronomia-com-proposito-no-coracao-do-rio/
https://www.estadao.com.br/paladar/radar/refettorio-gastromotiva-faz-gastronomia-com-proposito-no-coracao-do-rio/

Radar de sabores: Gastromotiva aberta ao
puhllcc:- Meqm na prala e I'I"tEHS

Abertura do

_ _ _ restaurante
EZIE;%'EHE?;?;?E?;TE;‘ ;: as gastrondémico
Abertura do social
el restaurante Veja Rio
C' ' l - gastronomico LEIA AQUI
M social

f BRASIL

CNN Brasil
LEIA AQUI

Chefs consagrados irdo assinar menu do Chef do melhor restaurante do mundo |]E'.]"

Abel‘tu ra dO Refettnrm G 15trunmtwa Abel‘tu ra dO f:l:?:'«;:ii:;:wm: a R$ 45 no Rio; veja

restaurante restaurante MO . PP SY
gastronomico ’ . gastronomico
social RIO social

Veja Rio A, O Globo
LEIA AQUI LEIA AQUI



https://oglobo.globo.com/rioshow/gastronomia/guia/chef-do-melhor-restaurante-do-mundo-pelo-50-best-cozinha-no-rio-com-menu-a-r-45-veja-como-participar.ghtml
https://www.cnnbrasil.com.br/viagemegastronomia/gastronomia/refettorio-gastromotiva-no-rio-passa-a-servir-menu-completo-por-r-45/
https://vejario.abril.com.br/comer-e-beber/refettrio-gastromotiva-aberto-lapa-mc-donalds-praia
https://vejario.abril.com.br/coluna/bruno-chateaubriand/chefs-consagrados-assinam-menu-refettorio-gastromotiva
https://www.cnnbrasil.com.br/viagemegastronomia/gastronomia/refettorio-gastromotiva-no-rio-passa-a-servir-menu-completo-por-r-45/
https://vejario.abril.com.br/coluna/bruno-chateaubriand/chefs-consagrados-assinam-menu-refettorio-gastromotiva
https://vejario.abril.com.br/comer-e-beber/refettrio-gastromotiva-aberto-lapa-mc-donalds-praia
https://oglobo.globo.com/rioshow/gastronomia/guia/chef-do-melhor-restaurante-do-mundo-pelo-50-best-cozinha-no-rio-com-menu-a-r-45-veja-como-participar.ghtml

MM2023: Gastromotiva busca combate a
fome e foca em profissionalizacao

Premio Revista Exame
Revista Exame

LEIA AQUI

A Gastromotiva, fundada pelo chef David Hertz, atua com distribuicdo de refeigfes e capacitacio de
profissionals

_______
______

Sobre o chef
do Refettorio

Gastromotiva
Lu Lacerda

LEIA AQUI

Melhores
GivAaores
o2

Premio Revista
Exame

Revista Exame

LEIA AQUI

Gastronomia, por Bruno Calixto: quem é Rodrigo
Sardinha, chef do Refettorio Gastromotiva

/]’_\

LuLacerda

O site dor Kio



https://lulacerda.ig.com.br/gastronomia-por-bruno-calixto-quem-e-rodrigo-sardinha-chef-do-refettorio-gastromotiva/
https://www.youtube.com/live/x-JOg4RPK7I%3Fsi%3DXDPrtTb_UdOCF_RN
https://exame.com/revista-exame/menos-fome-no-mundo/
https://exame.com/revista-exame/menos-fome-no-mundo/
https://lulacerda.ig.com.br/gastronomia-por-bruno-calixto-quem-e-rodrigo-sardinha-chef-do-refettorio-gastromotiva/
https://www.youtube.com/live/x-JOg4RPK7I%3Fsi%3DXDPrtTb_UdOCF_RN
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Encerramos mais um ano e ja nos vemos em 2024 celebrando os 18 anos de atu-
acao da Gastromotiva!l

Desde que o nosso fundador, David Hertz, comecou esse sonho na Favela do Ja-
guaré, em Sao Paulo, muita coisa aconteceu e passamos pela vida de muita gen-
te, assim como muita gente passou pela nossa histdria, sempre causando impacto
socioambiental positivo.

Desde 2006, através de todos 0s hossos projetos de Gastronomia Social, em todo
O Brasil e na cidade do México, servimos mais de 5 milhdes de refeicdes, evitamos
gque mais de 337 toneladas de alimentos fossem desperdicadas, capacitamos mais
de 8.000 alunos e transformamos direta e indiretamente a vida de 2.236.600 mi-
Ihdes de pessoas.

Que venha 2024 e os 18 anos da Gastromotiva, e que, além da gente comemorar
esse aniversario emblematico, a gente possa celebrar a nossa contribuicao para
gque mais pessoas tenham oportunidade, renda, seguranca alimentar e dignidade.

Até 2030, esperamos impactar 10 milhdes de pessoas atravées dos nossos progra-
mas e projetos.

E sempre contamos com todos 0s nossos parceiros, voluntarios, embaixadores,
conselheiros, colaboradores e entusiastas da nossa causa para atingirmos essas e
outras intencdes!




Promover
oportunidades

que transformam
vidas por meio da
gastronomia.

Ser referéncia em
gastronomia para
inclusao social
em territérios
vulneraveis.

Colaboracao,
compromisso,
positividade,
transparéncia,
mente aberta

e proatividade.
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Rua da Lapa, 108. Centro - Rio de Janeiro. CEP: 20021-180 |/
Tel +55 (21) 4141-1367 | gastromotiva.org | @gastromotiva g

;


https://gastromotiva.org/
https://www.instagram.com/gastromotiva/

