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David Hertz
Fundador e Presidente da Gastromotiva



2.1 RefettoriO GAstromOTIVA

2.2 Cozinhas Gastronômicas Sociais



Adriano Gambale - cozinha
solidária do alto da Lapa - SP

Antonia Coelho - Cozinha da
Compensa- Manaus - AM​



BETÂNIA SILVA
Cozinha de Santa Luzia -

Paraiba PB



2.3 Educação e Formação

2.4 Projetos Territoriais e Inovação Social



2.5 Encontro Comunidade Gastromotiva



3. Impacto em Grandes
Números (2024)

Alunos matriculados:

1.295 pessoas em cursos 100% online;

366 pessoas em cursos

semipresenciais;

97 pessoas em oficinas presenciais;

150 pessoas impactadas em atividades

educacionais 

Total de alunos em formação: [1.758

pessoas 

+ DE 3.000 TONELADAS DE

ALIMENTOS RESGATADOS DO

DESPERDÍCIO



4. Comunicação e
Engajamento

Em 2024, a Comunicação e o Engajamento
seguiram fortalecendo a presença da Gastromotiva
nas redes sociais, na imprensa e em eventos
estratégicos.

Imprensa:

Ampla cobertura da reabertura do Restaurante
Social, com matérias em Globo, G1, O Globo, Veja
Rio, Estadão, Band, Extra, entre outros veículos;



Vagner Luiz, cozinheiro social, chef de cozinha e
liderança no Jacaré, favela na Zona Norte do Rio,
concluiu o curso profissional em Cozinha da
Gastromotiva, e a partir disso, não parou mais!

Apresentamos a impactante história de Dona Rita do
Santos, nossa cozinheira social de Lauro de Freitas, na
Bahia, contada por Francisca de Cássia, que trabalha
com Rita no projeto Estrela do Amanhã
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